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'‘EJ De 16 a 20kd, agé de 3 mois avant brouté de I'herbe. Se
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CASAMAYOU degusle legerement rose. 1h30 a 180c.

CHARCUTIER « CONSERVEUR

Une entrée toujours appréciée de salaisons exclusivement maison : Gigot entier (de 8 4 12 personnes) 24.80€/kg

E pLATEAU DE COCHONNAH_LES MA'SON Epaule entiére (5 personnes) 18.80€/kg
(Saucisson de pore, andouille, saucisson de canard, chorizo, .
o N Cotelettes 26.80€/kg
boudin et jambon A\anex)

3.80€/PERSONNE LES PLATS CUISINES DE JEAN LOUIS

: . Le ragodt de haricots mais du Bearn 10.50€/k
NOTRE ELEVEUR FAVORI D'AGNEAU DE LAITET F"RODUCTEUR DE o e o) g
FROMAGE PUR BREBIS SERGE LECHARDOY, BERGER A OGENNE CAMPTORT.
De 6 a 9kg n'avant bu que du lait. Se déguste bien cuit, la

) ) . CoTe e Les ris d'agneau aux cepes 44.00€/kg
peau crouslillante. Cuisson a 180°¢c, Th a Th15.

La tajine d'agneau et poulet 19.00€/kg
Entier de 6 a 9kg (de 20 a 25 personnes) 18.90€/kg

(avec téte et fressure) Les ris de veau sauce madeére 48.00€/kg

L2 TG e R (e 1033 L]t 20.90¢/kg Cote d'agneau farcie aux cépes et polenta aux olive ~ 22.50€/kg
{(avec téte ou fressure)

1/4 arriére (5 & 6 personnes) 28.50€/kg POUR LES GOURMANDS QUI PREFERENT LA VIANDE ROUGE :
LES VACHES DE PHILIPPE LAGOUARDETTE
1/4 avant (4 personnes) 22.80€/kg D'OGENNE CAMPTORT

- . ) o Ooleve inc P » de vaches grasses. § alo
Epaule facon gigot (3 personnes) 30.80€/kg N.)lr(. L|(:\LLII‘ |num.l(’)l.|rnclble de \dc-hes grasses, e-.()n lﬂlt nt
d’engraisseur n'a d'egal que sa denlillesse el sa discretion

Cotelettes ou carré 33.50€/kg
Les rdtis de boeuf maturés 25.50€/kg

Fressure d’'agneau de lait 4.50€ piece A
(foie, cceur, poumons, ris) Les cotes de boeuf 31.90€/kg

Tétes fendues 4.50€ piéce Le véritable tournedos dans le filet 45.50€/kg




